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Chaque artisan ciée, focomne, assemble des formes, des
matiéres, des couleurs, des goats pour rendre un ensemble
harwonieux, cohérent et transwettre une émotion, u instant
d’évasion ow wt woment de plénitude, voire une couvie reconnue.

Lo, foumille Odorico en fut un bel exenple 6. son époque et wous
a. laissé aprés tant d’anndes un Patrimoing juste incroyable.

C’est vers cette richesse architecturale et locale que notre
imaginairg s’est orents cette année en essayant de créer une
passerelle entre les couleurs et le desigu des wosaigues avec les
goits, les textures et les formes de nos gateaux de Noél et de

ios galettes des rois.

C’est aussi avec ce patrimoine o. entretenir que notre collectif;
de boulangers locaux accompagués de ses partenaires rennais
56 mobilise pour reverser 1€ par galette vendue.

Nous vous invitous a. rejoindre cette boucle vertucuse. Que
c¢ patrimoine Odorico wous inspire et wous wobilise pour
entretenir et transmettre 0. nos générations futures wn pan
d’histoire de notre ville.

Nous vous souhaitons de belles fétes de fin d’année !
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Le Pain de mie coloré Odovico
Le Pain de Seigle citron coufit et graines de sésame

Le Pain de Seigle feunillete
Le Poii oux figues
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Lo galette Sorvosin

Lo, galette Mosaigue






ENTREMETS ol e

Individuel : 5,50€

Réve de Vienne (biscuit moelleux au chocolat sans farine,
croustillant praliné feuilleté, creme brdlée au thé framboise,
mousse chocolat noir 67%, décors de framboises fraiches).
Allergénes lactose, ceuf, fruits a coque, gélatine, sans gluten.

Maury Bio, vin doux naturel 100 % grenache, vignes de 40 ans, idéal desserts au
chocolat et fruits rouges. 15,90€

Malakua (biscuit moelleux amande, streusel amande-coco,
compotée de mangue et de passion, mousse légére coco).
Allergenes lactose, gluten, ceuf, fruits a coque, gélatine de boeuf.

Moscato d'Asti, lélégance des bulles italiennes, arbme intense de muscat frais,
un vrai délice. 5°/ 16,90€

Papillote pralinée (meringue succes noisette, creme pralinée
avec praliné concasseé, drapé de chocolat au lait.).
Allergenes lactose, blanc dceuf, fruits a coque.

Bulleversant, petillant naturel 100 % cépage Mauzac blanc, fruité, floral. 11,5° /
1590€

Pavlova Citron-framboise (coque de meringue, crémeux
et compotée de framboises, creme chantilly et creme citron,
framboises fraiches).

Allergenes lactose, ceuf, pas de gluten.

Cerdon, vin rosé, cépages Gamay et Poulsard, notes de framboise et fruits
rouges, gourmand et fraicheur des fines bulles. 1290€

MACARONS 7 unit. : 9€80
Vendu par coffret de 7, 10, 15, 20. 10 unit. :14€
15 unit.: 21€

Café (ganache onctueuse café) 20 unit. : 28€

Caramel (crémeux caramel au beurre salé)
Cassis (ganache onctueuse cassis)

Chocolat (ganache onctueuse chocolat 64%)
Citron (creme légere citron)

Mangue (ganache onctueuse mangue)
Noisette (creme légeére noisette)

Pistache (ganache onctueuse pistache)
Vanille (ganache onctueuse vanille Madagascar)



LE PAIN D’EPICES

Réalisé avec du miel de montagne de Jean Agor a
Barcus (64130, Pays basque).

LE STOLLEN

Pain brioché fourre de fruits secs et confits
(amande, orange et citron confits, raisin blond et de
corinthe) et enrichi de pate d’amande.

LE BABKA AU CHOCOLAT

Composée d’'une pate a brioche et d’'une pate a
tartiner chocolat-noisette-amande et de noisettes
torréfiées.

LES PAINS FESTIFS

Pain de mie coloré Odorico : a base d’ingrédients
naturels (pousses dépinards, betterave, curcuma,
encre de seiche, cacao). 2 tailles : PM & GM.

Pain de seigle citron confit, graines de sésame : pour
Faccompagnement des fruits de mer. Taille unique.

Pain de seigle feuilleté : pour agrémenter vos
dégustations d’huitres. Taille unique.

Pain aux figues : pour lonctuosité et les associations
sucrés-salés (foie gras, certains fromages...). Taille unique.

COCKTAILS Plateaux de
SALES 12 unités : 22€

- Cromesquis de veau

- Roulé de galette, jambon, creme truffée

- Blinis, fromage frais au paprika, pétoncle

- Tartelette de mousse de foie gras et fruits secs

- Samosa, fromage de chévre et de miel

- Carotte glacée, Saint-Mbret aux herbes et saumon fumé




Lo. Rotoude leMy
21 rue de lo. Motte Picquet 89 bis mail Francois Mitterand
Tél : 02.99.67.23.60 Tél : 02.99.69.00.00
sar.thiervy.bouvier@orange.fr - morgane@my-thierrybouvier.pr-

Horaires d’owverture
Fermé le lundi 22 décembre 2025

Ouwvert le mordi aux horaires habituels

Ouvert le mercredi de 83h00 a. 16000
Fermé du 25 décembre inclus an Ler jonvier inclus

samedi 20 décembre 2025




